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079 668 13 13 
 
 
 
 
Aktualisiert: September 2026 
 

mailto:angie.neuhaus@gmail.com


 

 

Liebe Gäste 
 

Es freut uns, dass Sie Ihren Event in der Curling-Halle des CC Aarau durchführen. 
Vielen Dank für Ihr Interesse an unserem Gastro-Angebot. 

  
Nach dem Plauschanlass auf dem Eis verwöhnen wir Sie gerne in unserem Club-
Lokal, dem CCA-Bistro. 

  
Curling ist eine Wintersportart. Nach dem Spass in der kühlen Curling Halle bieten 
sich deshalb die klassischen Wintergerichte wie Fondue oder Raclette bestens an. 
Auf Wunsch, können wir auch ein spezielles Menu nach Wahl zusammenstellen – 
dies jedoch nur ab mindestens 20 Personen. Bitte nehmen Sie diesbezüglich mit 
unserem Bistro-Team Kontakt auf. 
 
Unser Clublokal ist eingerichtet um Gruppen von bis zu 50 Personen zu bewirten. 
Bestellungen und die genaue Anzahl Personen sollten bis spätestens 10 Tage vor 
dem Anlass im CCA-Bistro eintreffen.  
 
Wir möchten Sie darauf hinweisen, dass das CCA-Bistro kein „à la Carte“ Restaurant 
ist. Unsere Partner sind namhafte Caterer aus der Region, welche uns auf Bestellung 
das gewünschte Essen zubereiten.  
 
 
 
 
Wir wünschen viel Vergnügen 
 
CC Aarau 
 
 
 
 
 
***** wir machen Sie darauf Aufmerksam, dass die Bestellungen für den Apéro-Riche und 

das Fondue-Chinoise erst ab 16 Personen möglich ist. Danke für das Verständnis. 
 
 
 
 
 

 
Unsere Catering-Partner: 
 
Metzgerei Strässle, Suhr Traitafina, Lenzburg  
Toni’s Treffpunkt, Aarau Heimgärten, Aarau 
  
 



Apéro pro Person 
 
01 Einfacher Apéro: Nüssli, Salzstängel und Chips CHF 3.00 

02 Apéro-Platte klein: Fleisch & Käse mit Brot CHF 20.00 

03 Apéro-Platte gross: Fleisch & Käse mit Brot CHF 24.00 

04 Canapés  diverse Variationen pro Stk. CHF 6.50 

 
ab 16 Personen 

05 Apéro-Riche: Fleisch, Käse, Gemüse, Dip, Gebäck, Brot CHF 30.00 
   
 
 
 
Vorspeise pro Person 
 
Grüner Salat CHF 6.00 

 
Menüs für die Gemütlichkeit pro Person 
 
06 Chäs-Fondue Spezial mit knusprigem Brot CHF 25.00 

07 Raclette 3-Sorten mit Gschwellti und Beilagen CHF 28.00 

 
ab 16 Personen 

08 Fondue Chinoise Rind, Kalb, Schwein oder Poulet CHF 42.00 
 Beilagen: Essig-Pickels und Reis 
 auf Anfrage: Gemüse-Platte 
 
 
 
Mini-Desserts im Weck-Glas   (einheitlich ab 16 Personen) pro Person 
 
20 Klassisches Tiramisu  CHF 8.00 

21 Gebrannte Crème  CHF 8.00 

22 Zweifarbiges Schoggi-Mousse  CHF 8.00 

23 Frischer Fruchtsalat  CHF 8.00 

24 Panna Cotta   CHF 8.00 

25 Dessert-Variationen, erhältlich ab 20 Personen CHF 8.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. 



Getränke 
 
Kaffee, Cappuccino, Late Macchiato, Tee CHF 4.00 
 
Mineralwasser Natur CHF 3.50 

Mineralwasser Natur 100 cl CHF 7.00 

Süssgetränke  CHF 4.00 

Möhl Apfelsaft mit & ohne Alkohol CHF 5.50 

Bier, Appenzeller offen Ausschank  CHF 4.00 

Bier, Appenzeller alkoholfrei & Panaché CHF 4.00 

Bier, Stadtwächter Aarau mit & ohne Alkohol CHF 5.00 

Bier, Appenzeller Bügelbier CHF 5.50 

 
 
 

Weinsortiment 
 
Flaschenweine, 50cl 

Yvorne Chablais, weiss CHF 25.00 

Valpolicella Ripasso Classico, rot CHF 25.00 

 

Flaschenweine weiss, 75cl 

Yvorne Chablais, Vaud CHF 35.00 

Pinot Grigio, Italien CHF 35.00 

 

 

Flaschenweine rot, 75cl 

Bonorli - Toscana Rosso, Italien CHF 35.00 

Valpolicella Ripasso Classico, Italien CHF 35.00 

 
Rivola, Spanien CHF 32.00 

Trus – Ribera del Duero, Spanien CHF 35.00 

Bellmunt - Priorat, Spanien CHF 38.00 

Selección Especial - Abadia Retuerta, Spanien CHF 50.00 

 

Flaschenweine rot, 150cl 

Selección Especial - Abadia Retuerta, Spanien CHF 95.00 

 

Schaumweine, 75cl 

Prosecco Superiore de Faveri CHF 36.00 

 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. 


